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CLIMATOLOGIA Otofio fresco y invierno frio. En enero nevada importante que deja
buena sazén. Durante el afio agronémico la lluvia caida es de 495 litros, de los cuales casi
100 cayeron en plena vendimia. Granizada importante y severa los dias 30 y 31 de julio
que reducen la produccién de uva. A finales de marzo brota la vifia. La floracién de la
vifia comenzé la segunda semana de junio. A partir del 19 de julio empieza el envero.
Verano agradable, con una ola de calor importante la segunda semana de agosto.
Maduracién de la uva mas lenta y en general los grados alcohélicos mas contenidos que
en las cosechas anteriores. Vendimia muy larga por las lluvias caidas y por el trabajo de

seleccién de la uva hecha en el campo.
VARIEDADES Garnacha Tinta (75%), Syrah (256%). Cultivo orgénico y de secano.

FECHAS DE VENDIMIA Entre el 27 de agosto y el 10 de septiembre de 2021.

ELABORACION Maceracién pelicular en frio durante 24/36 horas y posterior sangrado
del mosto. Fermenta con sus propias levaduras durante unos 20 dfas en depésitos de

acero innoxidable.

EMBOTELLADO 28 de enero de 2022.
PRODUCCION 8000 botellas de 75 cl.

DATOS ANALITICOS
Graduacién alcohélica 13°
ATT 52 gr./l

Acidez Volatil 0,33 gr./l.
Azucares residuales 4’15gr./1.

Sin sulfitos afiadidos
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