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CLIMATOLOGIA

Mes de octubre seco y noviembre mds frio de lo habitual. Buen temporal de lluvia a
finales de noviembre. El resto del otofio y el invierno muy secos y por lo general frios.
Buenas lluvias en marzo y abril. En total, la lluvia registrada durante el afio agronémico
ha sido de 451 litros bien caidos en momentos claves. Brotacién del vifiedo a finales de
marzo. El vifiedo florece a principios de junio y hacia el 15 de julio se inicia el envero.
Verano muy céalido, comienza el mes de mayo y termina el mes de noviembre. A primeros
de agosto los péjaros ya pican las uvas y empezamos la vendimia el dia 12. Terminamos la

vendimia el dia 24 de septiembre.

VARIEDADES Garnacha Tinta (67%), Syrah (22%) y Carinyena (21%). Cultivo

OI’géIliCO y de secano.

FECHAS DE VENDIMIA Entre el 17 de agosto y el 6 de septiembre de 2022.

ELABORACION Maceracién pelicular en frio durante 22/30 horas y posterior sangrado
del mosto. Fermentacién espontdnea durante unos 20 dias en depdsitos de acero

innoxidable.

EMBOTELLADO 18 de enero de 2023.
PRODUCCION 8000 botellas de 75 cl.

DATOS ANALITICOS
Graduacién alcohélica 13°50°
ATT 5°3 gr./l

Acidez Volatil 0,34 gr./1.
Azucares residuales 0'5gr./1.
Ph 3728

So2 Total 19mg/1
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