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CLIMATOLOGIA Tardor fresca 1 hivern fred. Nevada important al gener que deixa bona saé. El total
de pluja a 'any agronomic és de 495 litres, dels quals quasi 100 litres en plena verema. Pedregades
importants 1 severes els dies 30 i 31 de juliol que redueixen la produccié de raim. Brotacié de la vinya a
finals de marg¢. Espolsada del raim la segona setmana de juny. El verolat comencga el 19 de juliol. Estiu
agradable, amb només una colorada forta la segona setmana d’agost. Maduracié del raim més lenta i en
general graus alcoholics més reduits que les collites anteriors. Verema molt llarga per les pluges caigudes 1

per la feina de sel.leccié del raim feta al camp.

LA COMA D’EN POU esta situada a Orient de la ciutat de Gandesa, als estreps de la serra de Cavalls.
Una Coma és una petita depressié en terrenys de muntanya. Té unes 10 hectarees de superficie,
repartides entre vinya, oliveres i garriga. El sol, de textura franca, té una elevada proporcié de calg activa
1 conglomerats erosionats. La part central de la depressié té un sol profund i una pendent moderada que

es troba abancalada amb les pedres procedents dels estrats calcaris intercalats entre els marges.
VARIETATS “garnatxes en harmonia”: plantacié on trobem barrejats diferents clons i tipus de garnatxes,
tal i com es feia antigament, entre les que destaquen la garnatxa negra, la peluda i una miqueta de roja. Es
verema 1 es vinifica conjuntament. (Field Blend). Cultiu organic i de seca.

VEREMA Manual, entre el 201 el 27 de setembre de 2021

ELABORACIO Fermenta en botes obertes i en dipdsits d’acer innoxidable en los seus propis llevats.
Macera amb les pells durant 17 dies. Una petita part es vinifica amb la rapa. Posterior crianga en botes de
roure Franceés d’Allier de 400 1 500 litres durant 15 mesos.

PRODUCCIO 3174 ampolles de 0’75 1.,175 Magnums i 7 dobles Magnums.

DATA D’EMBOTELLAT 3 de marg de 2023.

DADES ANALITIQUES
Grau 14'5° ATT 59 gr/l
Sucres 0’5 gr/l SO2 Total 40 mg/Il

Acidesa Volatil 0'64 gr/l

den

GANDESA, abril 2023.



