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LES OLIVERES DELS MARGES 2019

DESCRIPCIO GASTRONOMICA DE TAST

Un Extra generds, molt aromatic en verds, que reclama |'atencié en nas. En boca és
present al seu pas, pero sense insisténcia, 1 ben acompanyat de complexes aromes
afruitades, d’astringéncia controlada i que en fan agradable les nous verdes. Lamarg
d’intensitat considerable, tant explosiu com volatil, es veu alleugerit pel grau de dolg,
sempre 1 quan no errem en el seu ts. Un picant juganer 1 fresc facil de treballar
evitant

extres picants no esperats. De bon grau de dolg, necessari 1 amb record de fonoll,
divertit 1 alegre, si es treballa correctament, sumant en aromes sense trepitjar la resta,

tot 1 que cal anar amb ull amb els salats 1 amargs ja que sovint vol ser el protagonista.

COMBINACIONS DE L'OLI

Ideal en amanides de vegetals d’estiu o en cremes 1 sopes fredes, en tots els vegetals
cuits, per al marisc, amb cefaldpodes, 1 qualsevol carn guisada, arrossos de carn,
formatges tendres o frescs, xocolates amb sucre 1 fruites dolces, madures 1

aromatiques.


http://www.cellerbarbarafores.com
mailto:info@cellerbarbarafores.com

