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CLIMATOLOGIA: Otofio seco, temperado y ventoso. Las hojas de la vifia se mantuvieron
muchas semanas en las cepas. El mes de enero fue frio y con varios dias de heladas
matutinas. El mes de febrero también resulté ventoso con floraciéon completa de los
almendros.Afo en conjunto seco y célido. 2022, 2023 y 2024 han sido afios de sequia
persistente. Envero de las uvas a mediados de julio y comienzo de la vendimia el dia 12
de agosto.

VARIEDADES: Garnacha Tinta (65%), Carifiena (23%) y Syrah (12%).
FECHAS DE VENDIMIA: Entre el 17 de agosto y el 13 de septiembre de 2023.

ELABORACION: Maceracion pelicular en frio durante 25 horas y posterior sangrado del mosto.
Fermentacion con sus propias levaduras en depésitos de acero inoxidable.

EMBOTELLADO: 9 de abril 2025.
PRODUCCION: 5689 botellas de 75 cl.

DATOS ANALITICOS

Grado: 13,5%

Acidez total: 4,7

Acidez volatil: 0,32

Azlcares residuales: <0,5 gr/l

SO2 total: 11 mg/I
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